Chili - Raclettebrot

8 groBe Schwarzbrotscheiben
250 g geriebener
Landle Chili-Raclettekdse
25g Léandle Butter
1 Zwiebel
T-Ei
1 EL Mehl
50 ml Landle Milch

Backrohr auf 200° Ober-/Un-
terhitze vorheizen.

Zwiebel fein hacken und mit
dem Kése und den restlichen
Zutaten vermengen. Schwarz-
brotscheiben auf einem mit
Backpapier ausgelegten Blech
verteilen und mit der Kdsemas-
se bestreichen.

10-15 Minuten backen, dann
auf Grillstufe umschalten und
ca. 2 Minuten (nicht aus den
Augen lassen!) goldbraun gril-
len.



